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     Aufsteiger

WEINGUT ZIPF
74245 · Löwenstein · Vorhofer Straße 4
 (0 71 30) 61 65 · Fax 97 25
 www.zipf.com

Inhaber: Jürgen Zipf
Betriebsleiter: Jürgen & Tanja Zipf
Verbände: Junges Schwaben
Verkauf: Mo–Fr: 13.00–18.30 Uhr  
Sa: 9.00–15.30 Uhr und nach Vereinbarung
Rebfläche: 12,5 ha
Jahresproduktion: 80.000 Flaschen

„Geschmack braucht Individualität“ lautet die Devi­
se von Tanja und Jürgen Zipf, und so spielt der nach­
haltige Weinbau bei den beiden eine größere Rolle 
denn je. Entsprechend legen sie Wert auf traditionel­
le und intensive Handarbeit im Weinberg. Im Keller 
verzichten sie weitgehend auf das Schönen und Fil­
trieren. Seit drei Jahren lassen sie alle Weiß- und 
Roséweine spontan vergären. Ihre Weine unterteilen 
die Zipfs in vier Kategorien, von einem bis hin zu 
vier Sternen. Letztere eigenen sich für eine längere 
Lagerung und vor allem als Essensbegleiter. Ein 
unglaubliches Preis-Leistungs-Verhältnis bietet der 
2018er Löwenstein Wohlfahrtsberg Weißer Burgun­
der *** trocken. Der charaktervolle Wein zeigt im 
Duft frische Kräuter wie Salbei und feine Würze 
vom Holzfassausbau. Am Gaumen imponiert er mit 
seiner Mineralität und langem Nachhall. Spannend 
wird es im Jahrgang 2019, da kommt erstmals das 
Beton-Ei für den Ausbau zum Einsatz. Einstweilen 
liegt der Schwerpunkt bei den Zipfs aber noch auf 
dem Rotwein. Eine Wucht ist der 2016er Löwen­
stein Wohlfahrtsberg Lemberger **** trocken. Der 
dunkelrubinrot leuchtende Wein erinnert im Duft an 
Zimt, frische Kräuter und wirkt sehr vielschichtig, 
am Gaumen verleiht ihm die Mineralität viel Fines­
se. Tolle Verkostungsgelegenheiten bieten die Ver­
anstaltungen, die das Paar 2018 ins Leben gerufen 
hat, wie die mittlerweile sehr beliebten Grill- und 
Weinevents. Diesen Bereich wollen sie mit einer 
kleineren Event-Location noch weiter ausbauen.

84■■2018	 Löwensteiner Wohlfahrtsberg  
Grüner Silvaner Mineral
7,50 € | 13,5 %

85■■2017	 Löwensteiner Wohlfahrtsberg 
Riesling*** Inka
9 € | 12,5 %

86■■2018	 Grauer Burgunder***
9,90 € | 13,5 %

88■■2018	 Löwensteiner Wohlfahrtsberg  
Weißer Burgunder***
9,90 € | 14 %

88■■2018	 Löwensteiner Wohlfahrtsberg  
Weißer Riesling****
16,50 € | 13 %
Der strohgelbe Riesling duftet salzig, 
mineralisch und nach Orangenblüten.  
Am Gaumen wirkt er traubig-saftig und 
besticht durch seine klare Art sowie  
den gut eingebundenen Alkohol.

85■■2018	 Löwensteiner Wohlfahrtsberg 
Riesling*** Fels Feinherb
8,50 € | 12 %

89■■2018	 Unterheinrieter Sommerberg Kerner 
Beerenauslese
28 €/0,5 Lit. | 8 %

86■■2016	 Rotweincuvée CM
12,50 € | 13,5 %

87■■2016	 Löwensteiner Wohlfahrtsberg 
Lemberger*** Steillage
9,90 € | 13,5 %

87■■2016	 Löwensteiner Wohlfahrtsberg 
Spätburgunder****
20 € | 13 %

88■■2016	 Rotweincuvée Junges Schwaben
26 € | 13,5 %

89■■2016	 Löwensteiner Wohlfahrtsberg 
Lemberger****
20 € | 13,5 %


